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Interno inox 18/10, esterno rame massiccio finitura lucida.
Manicatura in bronzo con rivetti inox.  Spessore medio mm. 1,5.

Inside stainless steel, outside solid copper mirror polished.
Bronze handles with stainless steel rivets.  Average thickness mm. 1,5.

Rame (90%)
Copper (90%)

Inox (10%)
Stainless steel (10%)

Serie 5200

PENTOLAME RAME COPPER COOKWARE



PENTOLAME RAME COPPER COOKWARE
SERIE 5200
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art. Ø cm. h. lt.

45207-12 12 7 0,8

45207-16 16 9 1,8

45207-20 20 11 3,4

45207-24 24 12 5,2

Casseruola alta
Saucepot
Fleischtopf
Brasière
Cacerola alta

art. Ø cm. h. lt.

45209-16 16 5 1,0

45209-20 20 6 1,8

45209-24 24 7 3,0

Casseruola bassa
Casserole pot
Bratentopf
Sautoir
Cacerola baja

art. Ø cm. h. lt.

45238-16 16 8,0 1,1

45238-20 20 9,0 2,0

45238-24 24 10,0 3,5

45238-26 26 11,0 4,0

45238-30 30 12,5 6,6

Casseruola ovale
Oval saucepan
Ovaler Bratentopf
Casserole ovale
Cacerola oval

art. Ø cm. h. lt.

45236-20 20 7 1,6

45236-24 24 8 2,8

Legumiera tonda
Vegetable dish
Gemüseschüssel 
Légumier
Legumbrera redonda

art. Ø cm. h. lt.

45206-12 12 7,0 0,8

45206-14 14 8,0 1,2

45206-16 16 9,0 1,8

45206-18 18 10,0 2,5

45206-20 20 11,0 3,4

Casseruola alta
Saucepot
Fleischtopf
Brasière
Cacerola alta

art. Ø cm. h. lt.

45208-16 16 5 1,0

45208-20 20 6 1,8

45208-24 24 7 3,0

Casseruola bassa
Casserole pot
Bratentopf
Sautoir
Cacerola baja

art. Ø cm.

45261-12 12

45261-14 14

45261-16 16

45261-18 18

45261-20 20

45261-24 24

Coperchio
Lid
Deckel 
Couvercle
Tapa

art. Ø cm. h.

45215-16 16 3,0

45215-20 20 3,0

45215-26 26 4,0

45215-32 32 4,8

Tegame
Round pan
Runder Bräter
Plat rond
Paellera

art. Ø cm. h.

45214-20 20 3,0

45214-22 22 3,5

45214-26 26 4,0

45214-30 30 4,5

Padella
Frypan
Bratpfanne
Poêle à frire
Sartén

art. Ø cm. h.

45218-25 26 2,5

45218-30 30 2,5

Padella crêpes
Crêpes pan
Crêpe Pfanne
Tuile à crêpes
Sartén para crêpes

art. dim. cm. h.

45234-30 30x20 4,0

45234-35 35x23 4,5

Padella ovale
Oval frypan
Ovale Stielpfanne 
Poêle ovale
Sartén oval

art. dim. cm. h.

45235-30 30x20 4,0

45235-35 35x23 4,5

45235-45 45x25 6,0

Tegame ovale
Oval pan
Ovale Bratpfanne
Plat ovale à poignées
Bandeja oval
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art. Ø cm. h. lt.

45308-20 20 6 1,8

45308-24 24 7 3,0

45308-28 28 8 4,6

Casseruola bassa
Casserole pot
Bratentopf
Sautoir
Cacerola baja

art. Ø cm. h. lt.

45307-24 24 13,5 6

45307-28 28 14,5 9

Casseruola alta
Saucepot
Fleischtopf
Brasière
Cacerola alta

art. Ø cm. h. lt.

45309-24 24 7 3,1

45309-28 28 10 6,2

Casseruola bassa
Casserole pot
Bratentopf
Sautoir
Cacerola baja

Acciaio Inox 18/10
18/10 Stainless steel10%

Rame
Copper90%

Serie 5300

PENTOLAME RAME COPPER COOKWARE

Interno inox, esterno rame massiccio finitura lucida. Manicatura
in bronzo (articoli a 2 maniglie) e in ferro fuso verniciato (articoli a
1 manico) con rivetti inox. Spessore medio da mm. 2,5 a mm. 3,5.

Interior stainless steel, outside solid copper mirror polished. 
Varnished cast-iron handles or bronze handles fixed by sturdy 
stainless steel rivets. Average thickness from mm. 2,5 to mm. 3,5.



Con griglia. Interno stagnato.
With grid. Tinned interior.

PENTOLAME RAME COPPER COOKWARE
SERIE 5300
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art. Ø cm. h. lt.

45306-12 12 7,0 0,8

45306-14 14 8,0 1,2

45306-16 16 9,0 1,8

45306-18 18 10,0 2,5

45306-20 20 11,0 3,5

45306-24 24 13,0 6,0

45306-28 28 14,5 9,0

Casseruola alta
Saucepan
Stielkasserolle, hoch
Casserole haute
Cazo recto alto

art. Ø cm. h. lt.

45312-16 16 6,5 0,9

45312-20 20 8,0 1,7

45312-24 24 9,0 2,9

Casseruola conica
Sauté pan
Sauteuse
Sauteuse
Cazo cónico

art. Ø cm. h. 

45314-22 22 3,5

45314-26 26 4,0

45314-30 30 4,5

Padella
Frypan
Bratpfanne
Poêle à frire
Sartén

art. dim. cm. h.

45343-35 35x25 7,0

45343-40 40x30 8,5

Tegame rettangolare
Bake roasting pan
Rechteckige Pfanne
Plat à four
Rustidera

art. dim. cm. h. lt.

45139-50 50x13 11 6,3

45139-60 60x15 15 10,0

Pesciera
Fish kettle
Fischkochkessel
Poissonnière
Hervidor pescado

art. Ø cm. h. lt.

45406-14 14 8 1,2

45406-16 16 9 1,8

45406-18 18 10 2,5

Casseruola per zucchero
Sugar saucepan
Zuckerpfännchen
Poelon à sucre
Cacerola para azúcar

art. Ø cm. h. lt.

45407-16 16 12,0 1,8

45407-20 20 14,5 3,5

Casseruola per zabaglione
Zabaglione bowl
Zabaglionekasserolle
Poelon à zabaglione
Cacerola sabayón

art. Ø cm. h. lt.

45408-26 26 13 4,6

45408-30 30 15 7,0

45408-35 35 18 10,0

45408-40 40 20 16,0

Bastardella
Egg white bowl
Schneeschlagkessel
Bassine à blanc d’oeufs
Cubeta para blanco de huevos

art. Ø cm. h. lt.

45409-26 26 13 4,6

45409-30 30 15 7,0

45409-35 35 18 10,0

45409-40 40 20 16,0

Bacinella sciroppo
Syrup pan
Sirupschüssel
Bassine à sirop
Cubeta para almibar

art. Ø cm. h. lt.

45410-36 36 12 10

45410-40 40 14 14

Bacinella marmellata
Jam pan
Konfitüreschüssel
Bassine à confiture
Perol para confitura

art. Ø cm. h.

45411-01 13 6

Imbuto marmellata
Jam funnel
Konfitüre Trichter
Entonnoir à confiture
Embuto para confitura

art. Ø cm. h.

45430-11 11,5 12

Scaldaburro
Butter warmer
Butter-Rechaud
Réchaud à beurre
Hornillo con cacerola



Interno stagnato. - Tinned interior.

Interno stagnato. - Tinned interior.
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PENTOLAME RAME COPPER COOKWARE

art. Ø cm. h. lt.

45206-09 9 4,5 0,3

Casseruolina
Small saucepan
Kleine Kasserolle
Casserolette
Cacerola pequeña

art. Ø cm. h. lt.

45403-12 12 16 0,8

45403-14 14 19 1,5

Bagnomaria 
Bain-marie
Wasserbadkasserolle
Bain-marie
Baño maría

art. Ø cm. h.

45430-11 11,5 12

Casseruola a vapore
Potatoes steamer
Dampfkasserolle
Marmite pommes vapeur
Cacerola para patatas al vapor

art. Ø cm.

45261-09 9

Coperchio
Cover
Deckel
Couvercle
Tapa

art. lt. u.pack

45499-15 0,15 6

Pasta per pulire “Copperbrill”
Copper cleaner “Copperbrill”
Pflegepaste “Copperbrill”
Pâte d’entretien “Copperbrill”
Pasta para limpiar “Copperbrill”

Poster
‘La cuisine’

art. dim. cm.

48287-10 63x90,5




