La linea di coltelleria professionale “CCS”- Color Coding System
riduce i rischi di contaminazione incrociata grazie all'utilizzo di un
Sistema di Codifica dei Colori che identifica ogni coltello per un
uso specifico e permette di individuare facilmente le diverse aree
di lavoro. Gli acciai utilizzati per questa linea di coltelleria
presentano un’eccezionale durezza ed elevata resistenza alla
corrosione, grazie all'uso del sistema ICE-HARDENING, processo
speciale per temprare l'acciaio. Per ogni articolo sono riportati i
colori del manico in cui si rende disponibile, nonché le dimensioni
delle rispettive lame. Il codice indicato nelle tabelle (es. 18000-16)
si riferisce al manico in colore nero. Il codice del manico colorato
si ottiene sostituendo il trattino con la lettera corrispondente al
colore, da ricercarsi nella legenda. Se ad esempio si vuole
ordinare un coltello con il manico rosso, la lettera corrispondente
e la “R” e il codice di riferimento il 18000R16.
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The professional cutlery line “Color-Line” helps to reduce the risk of
cross contamination using a Color Coding System which identifies
each knife with a specific task: different food processing areas are
easily identified.

The steel used for this cutlery line has exceptional hardness and very
high resistance to corrosion due to ICE-HARDENED system, a special
process to harden the steel.

The colors of the handle for each article are indicated, as well as the
dimensions of the respective blades.

The reference in the descriptions (ex. 18000-16] refers to the handle
in black color.

The code of the colored handle is given by replacing the hyphen with
the corresponding letter of the color, please see the key.

For instance if you would like to order a knife with the red handle, the
corresponding letter is “R” and the reference is 18000R16.
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R =R0SSO / RED M = MARRONE / BROWN B =BLU/BLUE
Carni crude Verdure Pesce
Raw meat Vegetables Raw fish

Coltello cucina
Cook’s knife
Kochmesser
Couteau cuisine
Cuchillo de cocinero

Y = GIALLO / YELLOW G = VERDE / GREEN
Carni cotte, polleria
Cooked meat, poultry Salad, fruit

W = BIANCO / WHITE
Latticini, pane
Dairy products, bakery

Insalate, frutta

Coltello scimitarra
Butcher’s knife
Blockmesser
Couteau a découper
Cuchillo de carnicero

art dim. cm colori disponibili / colors available art. dim. cm. colori disponibili / colors available
18000-16 16 o o000 18005-22 22 o o00
18000-20 20 o0 eooo 18005-27 27 o o00
18000-23 23 o o000 18005-32 32 o o00
18000-26 26 o0 eooo
18000-30 30 (JOX T 1 1
18000-36 36 ®
-

Coltello francese
Butcher’s knife
Schlachtmesser

Couteau a découper
Cuchillo carnicero francés

art dim. cm colori disponibili / colors available
18002-18 18 e o

18002-20 20 (X

18002-22 22 (X

18002-26 26 o oo

18002-30 30 e o

18002-36 36 e o

Coltello affettare, dentato
Slicer knife, wavy blade
Wurstmesser mit Wellenschliff
Couteau a jambon ondulé
Cuchillo para filetear, dentado

art dim. cm colori disponibili / colors available
18007-25 25 ®

18007-30 30 [ X

18007-36 36 [

188

Coltello affettare
Slicer knife
Wurstmesser
Couteau a jambon
Cuchillo para filetear

art dim.cm colori disponibili / colors available
18006-20 20 o o00

18006-25 25 o o00

18006-30 30 o oo

18006-36 36 [}

Coltello cucina
Cook’s knife
Kochmesser
Couteau cuisine
Cuchillo cocina

art dim. cm colori disponibili / colors available
18008-20 20 [}

18008-26 26 (X )

18008-30 30 o oo

18008-36 36 ( 1]



Coltello prosciutto
Ham knife
Schinkenmesser
Trancheur a roti
Cuchillo para jamén

art dim. cm colori disponibili / colors available
18009-25 25 (JOR X X X

18009-30 30 [ JORN X X

18009-36 36 ®

Coltello prosciutto, alveolato

Ham knife, dimpled ground
Schinkenmesser mit Kullenschliff
Couteau a roti alvéolé

Cuchillo jamén con alvéolos

art dim. cm colori disponibili / colors available
18010-25 25 °
18010-30 30 ®
18010-36 36 ®
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Coltello salmone
Salmon knife
Lachsmesser
Couteau a saumon
Cuchillo salmédn

18011-32 32 ®

Coltello salmone, alveolato
Salmon knife, dimpled ground
Lachsmesser mit Kullenschliff
Couteau a saumon alvéolé
Cuchillo salmén con alvéolos

art. dim. cm. colori disponibili / colors available
18012-32 32 (X )

Coltello salati/Formaggio
Cheese slicer
Universalmesser
Couteau universel
Cuchillo universal/quesos

Coltello per filettare
Filetting knife
Filiermesser

Filet de sole

Cuchillo para filetear

art dim. cm colori disponibili / colors available
18013-30 30 [ JO)
18013-36 36 [ JO)

art dim. cm colori disponibili / colors available
18015-18 18 e oo

18015-22 22 (X X

18015-27 27 [

Coltello disosso

Boning knife
Ausbeinmesser
Couteau a désosser
Cuchillo para deshuesar

Coltello disosso emilia
Boning knife
Ausbeinmesser
Couteau a désosser
Cuchillo para deshuesar

art dim. cm colori disponibili / colors available
18016-14 14 o oo
18016-16 16 e oo

art dim. cm colori disponibili / colors available
18017-14 14 ®

18017-16 16 o oo

18017-18 18 ®

Coltello scannapolli
Poultry sticking knife
Gefliigelschlachtmesser
Couteau a volaille
Cuchillo para deshuesar

Coltello scannare
Sticking knife
Stechmesser

Couteau a saigner
Cuchillo para destrozar

art. dim. cm. colori disponibili / colors available
18018-11 " e o

art dim. cm colori disponibili / colors available
18019-12 12 ( 1]

18019-14 14 [}

18019-16 16 ( 1]

18019-18 18 (X )

18019-20 20 ( 1]

189



PADERNO

COLTELLERIA KNIVES

Coltello surgelati a doppia lama seghettata
Froozen food, two serrated edges
Tiefklhltruhenmesser, Gezahnter Schliff
Couteau dentelé pour produits surgelés
Cuchillo para congelados, hoja doble, dentada

art. dim. cm. colori disponibili / colors available
18020-23 23 ([ X T

Coltello surgelati lama seghettata speciale
Froozen food special serrated blade
Tiefkihltruhenmesser, Gezahnter Schliff
Couteau dentelé pour produits surgelés
Cuchillo para congelados, dentado especial

18021-18 18

colori disponibili / colors available
00

Coltello bistecca
Steak knife
Steakmesser
Couteau a steak
Cuchillo para steak

Coltello tavola, mezzo dentato

Table knife, half-waved
Allzweckmesser
Couteau universel

Cuchillo mesa, medio dentado

art. dim. cm. colori disponibili / colors available
18022-12 12 [

18023-11 "

Spelucchino
Paring knife
Spickmesser
Couteau d'office
Cuchillo mondador

Spelucchino
Bent paring knife
Tourniermesser
Bec d'oiseau
Cuchillo verdura

art dim. cm colori disponibili / colors available
18024-08 8 o0 o000
18024-11 " (JOX T X T

18026-07 7

colori disponibili / colors available
(XXX J

Coltello pasticceria
Baker’s knife
Backrmesser

Couteau de patissier
Cuchillo para pasteleria

Coltello pane
Bread knife
Brotmesser
Couteau a pain
Cuchillo para pan

art dim. cm colori disponibili / colors available
18029-30 30 [ JO)
18029-36 36 @0 seghettato - wavy

18028-21 21

colori disponibili / colors available
[ JO)

Coltello pane
Bread knife
Brotmesser
Couteau a pain
Cuchillo para pan

Coltello dolce

Cake knife
Backermesser

Couteau de pétissier
Cuchillo para pasteleria

art dim. cm colori disponibili / colors available
18028-25 25 e o

18028-30 30 e o

18028-36 36 [ JO)
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art dim. cm
18030-26 26
18030-31 31
18030-36 36

colori disponibili / colors available
[ JO)
[ JO)
( JO





